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B.S. UATELIER *
DES SAVEURS

Cuvée Spéciale Noél :

Frénette a 'Orange Cal'te Tl'aitelll'
Dégustation sur place ! 51 Fétes de Fin d’ A_'n_née

Pensez a nos Paniers Gourmands
et nos Bons Cadeaux
* pour faire plaisir a vos proches!

==
g /g— Pné - Commandes ———

Cheque * : 5 3
. Irancy 2016 Chapon, Oeuf Meurette, ... »*
Chablis 2016 Poissons, Andouillette,... * :
= B Mercurey 1er Cru Boeuf, Lapin,...
PRI Viré Clessé Fruits de Mer, Poissons,...
= statrtt ; - Face al'influence des commandes,
= les produits doivent étre réservés
> B.S. I’Atelier Des Saveurs au minimum 3 jours a l'avance. »*
Sauvigny le Bois / Avallon w
www.bs-atelierdessaveurs.com * Dégustation libre en boutique -

Mail : atelierdessaveursl@orange.fr du 14 Décembe au ler Janvier,

Tél : 03.86.41.95.31

¥,



Gougere Traditionnelle
GoUgEre & IEPOISSES ....oowvevireueiieesmssseressseesssseesessssssesasn
Navette de Foie Gras MaiSon ........cccccveiveneinecrinsiinnenn, :
CRalpSUIPlISe: Garmis <us wafi Zio & e gt e 28.90€

/

(pour 4 pers mini: 1 élément |/ pers) ............. 5.10€
Navette de Mousse de Saumon Fumé
Mini Quiche de Magret de Canard et Cepes
Verrine de Homard, Agrumes et Noisettes Grillées *
Bouchée Champignons et Sésames
Brochette de Gambas et Ananas Rotis

(pour 4 pers mini: 1 élément / pers) ..........c......... 4.80€

Profiterole a base de Foie Gras de Canard, Porto et Armagnac
Mini Tartelette Noix de Saint Jacques et Pesto

Verrine de Mousse de Chataigne et Bacon

Mini Wrap de Saumon Fumé

Mini Bouchée de Boudin Blanc et Noisettes Grillées

(pour 4 pers mini: 1 élément / pers) ..4.00€

Gougeére Farcie a 'Escargot et Persillade

Brochette d’Aigolette Charolaise aux Epices (Boeuf Fumeé)
Verrine d'Oeuf de Caille Facon Meurette

Blini de Mousse de Chataigne

Entrées Froides _
Foie Gras de Canard Mi-Cuit au Naturel : 1 pers - 509 .......ccocovvruniiininiinnens

Saumon Fumé par nos Soins et Tranché Main: 1 pers - 100g .................... 4.50€
Blche de Homard et Crogant de Poireaux, Petite Sauce Acidulée ......... 5.50€
Aspic de Caille au Foie Gras et Chutney de COiNG ..o 5.50€
Mystere de Saint Jacques et-ToUMeau ... i e 6.40€

Terrine‘deiRPerdieali-RAlSIns s s BoRE 3.50€

Entrées Chaudes
* Velouté de Foie Gras:atlBltte i s s s

) Feuilleté de Ris de Veau et Cépes ...

¥ Coquille de St Jacques - Sauce Champagne 6.80€ *
\_%% Grosse Gougere Farcie a I'Escargot et Facon Bourguignonne .................. 7.00€
S0 __Tourte de Boudin Blanc et Volaille aux Pommes Caramélisées ............... 4.00€

A — _ Lesentrées des menus sont dressées sur assiettes a emporter
& ; /‘:ﬁ‘ 5 \ Nos tarifs sont en TTC, et & la personne avec une TVA de 5.5%
‘) I {

Ro6ti de Lotte, Légumes Croquants, Creme Homardine
Filet de Sandre R6ti, Coulis de Coquillages et Agrumes

Papillote de Saumon a I'Aneth et Moules, Parfum de Citronelle .............. 10.70€
Viandes

Fondant de Poularde aux Marrons et Trompettes .......coccvivesireisineinnen, 10.30€
Boudin Blanc Farci aux Morilles, Sauce Chablis ..., 9.00€
ElletdetBoclifFaconEROSSIMEE ARt i 5w 1 T T IR e 13.50€
VedaillenideiRintade auxiMorlless. i s . T 11.80€

Caille Désossée, Farcie aux Agrumes et Champignons,
Cremeide FoieiGassiui il i i (i e st o BT R e SR
Sauté de Cerf «Sauce Grand Veneur au Cassis»

Plats de «Groupes»
Canard ENtier (pour 8/10 PErs) ......cuwiviismmmmisespissssssssssosens
R&ti de Veau en CroUte (pour 8/10 Pers) .......ovvvveevccsiveeeenns
Dinde Entiere Fargie aux Marrons (pour 14/20 pers)

Desserts
Ivoire Chocolat Noir Fraicheur FramboiSe ...,
Omelette Norvégienne Vanille et Mandaring ...
Douceur Griottes et Sablé NOISEHES ...,
DelimahgueiNoxX de Pecan rin it N SIM e« R TRl )

( mini de 5 personnes)
Macaron Sucré * Salade de Fruits Frais * Mini Tatin a 'Ananas * Tartelette
Marron et Creme Fouettée

Gourmand
19.00€/pers 21.00€/pers 30400(=:/pers /1
Terrine de Volaille Délice de Saumon Fumé Biche de Homard ‘\
Aux Raisins Et Saumon Frais, Et Croquant de Poireaux '"
' Coulis de Langoustines ou o
Civet de Biche N .Foie Gras Nature % N
Aux Griottes Médaillons de Poularde Maison . %\
Au Vin Jaune ,/ o
Dacquoise Glacée : i T Filet de Sandre, (\i“
Vanille et Mandarine Mystere Mangue Sauce Champagne &
Et Noix Grillées 1%
Fondant de Pintade, g
%e”“ gW Aux Morilles 3
8.00€/pers e
Mousse de Canard Maison W

Ivoire Chocolat Noir sotasal ]

Aiguillettes de Dinde a la Creme et sa Purée Maison il E Farboise }}f

Moelleux au Chocolat




